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ACTA N* 212
Recepcion Materia Prima
FECHA Bogota, septiembre 26 de 2024
HORA, 100 pm. - 140 pm i
LUGAR Servicio de Alimentos del Centro Integrarte de Atencién Externa Grupo 8. [
TEMA Recepcion materia prima -

ASISTENTES: Equipo servicio de alimentos y servicios generales del CIAE Grupo 8

ORDEN DEL DIA:

1. Saludo.

2. Entrega y solucion de pretest.

3. Capacitacion sobre recepcion de materia prima
4. Despejar dudas y solucion del postest.

5. Analisis de datos. o
6. Firma de asistencia.
DESARROLLO:

1. Se da inicio a la reunién a
asistentes. s

2. Solucién de pretest.

3. Para brindar la info
la informacion perti

_ Objutfvn genml |: Resaltar
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La recepcion de alimentos es importante porque es la primera etapa del proceso de

elaboracion o preparacion de los alimentos. Para que lleguen a cada participante en

buen estado, es fundamental hacer una buena recepcion y comprobacion de las
materias primas.

Objetivos Especificos:

e Observar ciertas caracteristicas de color, olor, textura, temperatura de llegada,
empaque y etiquetado del producto.

* Realizar la verificacion de |a precision y calidad del pedido, el pesaje.

v | e MANO!
(TENER A

v Termometro de alimentos

v v Desinfectante para el teamémetro
v : ¢Qué .
- v Lapicera
controlar? "
v . v Planilla de registro de
v Control de Materias Primas
v ficacion pata v Especificaciones segun
v Cos ' apiliclad ¢ el tipo de producto ‘
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4. Se realiza el post-test. Se efectua una actividad practica donde el equipo describe
los pasos importantes a tener en cuenta para realizar la recepcion de materia prima
minimizando las posibles contaminaciones y errores en dicha tarea.

5. Se visualiza segun los datos recopilados, que el 50 % del equipo tiene confusion
en temperaturas y el otro 50% en la cantidad de producto a recibir. Se hace
refuerzo en el tema de manejo de temperaturas y su importancia en el momento
de hacer la recepcion de materia prima. Se despejan las inquietudes en cuanto a
qué alimentos se deben recibir con cadena de frio y aquellos donde la temperatura
no es punto de control. (Alimentos de abarrotes). También se hace claridad, en las
cantidades y los alimentos solicitados (se recibe lo que se solicito y se regresa los
excedentes y productos no solicitados), esto con el fin de evitar perdida de
producto o disminuir la calidad de alimento y de no exceder la capacidad de
almacenamiento.

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunion para el dia 24 de octubre y se tratara
de los criterios de Aceptacion y Rechazo de los alimentos.

En constancia de lo anterior firman:

Cargo o Tipo de
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Nombre:~D<5W\c\YC~ ‘S\mer\el Fecha )G— &7\~ 2 ¢
Marque con una X la respuesta correcta
'RE TEST POS TEST
1 ¢Qué es la recepcion de materia prima?
a Proceso mediante el cual almacenamos los alimentos a
b |Proceso mediante el cual adquirimos alimentos b .
N - 7 n V/
C Proceso mediante el cual clasificamos alimentos c
d Ninguna de las anteriores d
@ Todas las anteriores &)
7 4 En el lugar de almacenamiento, es indispensable mantener:
\: a Contar con suficientes alimentos a
b Contar con equipos deficientes b o gl
(c) |Elordeny la limpieza del lugar (©
d Contar con trampas para roedores. d
3 Encaso que la materia prima no cumpla con la cantidad solicitada:
a Se debe improvisar y recibir a
g 0 b Se debe almacenar b /
(c) |No se recibe, se realiza la devolucion [
Ninguna de las anteriores d
La temperatura de recepcion de materias primas...
Es importante para los alimentos de abarrotes a
,’ Se debe manejar segun el tipo de alimento @ i
" Debe ser elevada para los productos carnicos gl . C ’
Todas las anteriores 1 d
No se pueden controlar. TR 6 R

Como debe estar la materia prima en el vehiculo de

La materia prima de diferente nat

Mezclada entre si

Debe estar aislada

Puede estar tran

ay c son co
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Nombre: r ) -
Marque con una X la respuesta correcta

Fecha;Zé.Oc?qozu

'RE TEST POS TEST
1 ¢Qué es la recepcion de materia prima?
» a Proceso mediante el cual almacenamos los alimentos a
‘)’L b Proceso mediante el cual adquirimos alimentos b /
é<‘ Proceso mediante el cual clasificamos alimentos c
d Ninguna de las anteriores d
e Todas las anteriores &<
2 En el lugar de almacenamiento, es indispensable mantener:
a Contar con suficientes alimentos a
aN b Contar con equipos deficientes b v
9( El orden y la limpieza del lugar i
d Contar con trampas para roedores. d
3 Encaso que la materia prima no cumpla con la cantidad solicitada
& |Se debe improvisar y recibir a
\’[‘ b  |Se debe almacenar b L/
C No se recibe, se realiza la devolucion X
d Ninguna de las anteriores d
4  Latemperatura de recepcion de materias primas...
a Es importante para los alimentos de abarrotes
b Se debe manejar segun el tipo de alimento
N ®  |Debe ser elevada para los productos carnicos o
d Todas las anteriores
€ No se pueden controlar.
5  Como debe estar la materia prima en el vehiculo de transpor

La materia prima de diferente naturaleza

Mezclada entre si

Debe estar aislada

Puede estar transp:
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Nombre: g‘A/ 202y Fecha z¢ 0720ty
Marque con una X la respuesta correcta
'RE TEST POS TEST
1 ¢Qué es la recepcion de materia prima?
a Proceso mediante el cual almacenamos los alimentos a
b Proceso mediante el cual adquirimos alimentos b A
\ c Proceso mediante el cual clasificamos alimentos c e
d [Ninguna de las anteriores d
e y|Todas las anteriores ex,
2 En el lugar de almacenamiento, es indispensable mantener:
a Contar con suficientes alimentos a Yok
e b Contar con equipos deficientes b v
C X |El orden y la limpieza del lugar B
d Contar con trampas para roedores. d
3 Encaso que la materia prima no cumpla con la cantidad solicitada:
G a »|Se debe improvisar y recibir a /
\J b ]Se debe almacenar b
j c No se recibe, se realiza la devolucion cX
d Ninguna de las anteriores d
4 La temperatura de recepcion de materias primas...
a Es importante para los alimentos de abarrotes 7 a
b ~ |Se debe manejar segun el tipo de alimento sousiy N
o, ¢ |Debe ser elevada para los productos carnicos | .

d [Todas las anteriores , s
e No se pueden controlar. o
5  Como debe estar la materia prima e

La materia prima de difere
Mezclada entre si
Debe estar aisl:
Puede es a
e X Jaycsor
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Marque con una X la respuesta correcta

Fecha S<p Z6. 189

bre:fQ\—\-:o ‘Qmu e ’;\ G

'RE TEST POS TEST
1 ¢ Qué es la recepcion de materia prima?
a Proceso mediante el cual almacenamos los alimentos a
b Proceso mediante el cual adquirimos alimentos b
c Proceso mediante el cual clasificamos alimentos c A
d [Ninguna de las anteriores d
© |Todas las anteriores (®

En el lugar de almacenamiento, es indispensable mantener:

Contar con suficientes alimentos

Contar con equipos deficientes

a

b .
El orden y la limpieza del lugar €9 B
Contar con trampas para roedores. d

Encaso que la materia prima no cumpla con la cantidad solicitada:

Se debe improvisar y recibir

Se debe almacenar

a

b )
No se recibe, se realiza la devolucion © o
Ninguna de las anteriores d

La temperatura de recepcion de materias primas...

Es importante para los alimentos de abarrotes

Debe ser elevada para los productos carnicos

Todas las anteriores

a
Se debe manejar segun el tipo de alimento ® et of

c

d

e

No se pueden controlar.

Como debe estar [a materia prima en el vehiculo de

La materia prima de diferente natgrél’ za debe separe
Mezclada entre si -

Debe estar aislada del

Puede estar tra
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